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LASCIANO CHIAVARI E S| TRASFERISCONO A LAVAGNA PER GESTIRE “LA LAMPARA” E “BELVEDERE”

Il valzer dei ristoratori della Riviera

Nuove sfide per due trai pit noti imprenditori del settore: Montereggio e Cuneo

DEBORABADINELLI

LAVAGNA. Doppia novitd nel
mondo dellaristorazionediLavagna.
La prima riguarda il centro storico e
la seconda la collina di Santa Giulia.

In via XX Settembre “La lampara” & .

stata presa in gestione da Renato
Montereggio, gia titolare del “Timo-
ne” ed ex presidente dell'Unione ri-
storatori lavagnesi. Montereggio, 65
anni oggi, nel settore dal 1969, con
esperienze maturate inzone diverse,
anche fuori regione, ha intrapreso
questanuovaavventuraimprendito-
riale dallo scorso 15 dicembre, dopo
aver lasciato il locale “Linving room”
di Chiavari dove era approdato un
paio d'anni fa, lasciando Lavagna.
«Non propongo pitipesce - annuncia
Montereggio - ma un ment di piatti
tipici della cucina ligure che com-
prende, tra P'altro, minestrone alla
genovese, crépes di farina di castagna
ripiene al pesto, raviolial sugo di car-
neevininonsoloregionali. Leuniche
eccezioniittiche sonolostoccafissoe
la tagliata di tonno». Affiancato dal
cuoco Carlo Pantano, in arrivo dal
“Gallo nero” di Varese Ligure, Mon-
tereggio si prepara a una nuova sta-
gione ricettiva anticrisi. «La reces-
sione c’e e si sente - afferma - per af-
frontarla occorre presentare propo-
ste con un equilibrato rapporto
qualitd/prezzo». Il ristorante “La
lampara” (35 posti all'internoe 24 in
via XX Settembre) & aperto tutte le
sere, escluso lunedi, il sabato e la do-
menica anche a pranzo. 11 9 maggio,
alle 21, nel giardino della torre del
borgo, serata speciale dedicata ai si-
gari cubani, in estate ci saranno con-
certijazz ed esibizioni conle chitarre
acustiche,

ASanta Giulia, invece,dal 2 marzo,

ilristorante “Belvedere” haunnuovo
gestore: &€ Marco Cuneo, gii titolare
del “Portico” di Chiavari, chiuso dal-
lo scorso 29 dicembre. «Lamia é una
scelta di vita - spiega Cuneo, origina-
rio della val Fontanabuona, classe
1957, nel mondodellaristorazioneda
quandoaveval3anni-AbitoaCogor-
no e ho scelto di lasciare “Il portico”,
punto di riferimento gastronomico
della citta, dopo 27 anni di gestione
pertrasferirmiincampagna. Hoscel-
to un posto straordinario: affacciato
sul golfo e vicino a casa». Il menii &
dominato dai piatti di pesce, ma con
alcune novita “di terra” ispirate alla
tradizione locale come i testaieu al
pestoeiraviolialragh. I1“Belvedere”
e aperto tutti i giorni, escluso il mar-
tedi, siaa pranzo siaa cena, All'inter-
no ci sono 30/35 coperti e sulla ter-
razzaunacinguantinadiposti dispo-
nibili. «Da Chiavari ho portato con
me tutti i collaboratori e la cucina &
sempre il regno di Luigi Bertinelli -
spiega Cuneo - Ho personalizzato il
locale e, superato il primo periodo di
ambientazione, valutero se organiz-
zare qualche iniziativa collaterale».
badinelli@ilsecoloxix.it
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Renato Montereggio alPinterno della “Lampara” di via XX Settembre Marco Cuneo sulla terrazza del ris_trante Belvedere di Santa Giulia  FLasH



